REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 100%

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
VINO DI RISERVA DAL COLORE INTENSO
RUBINO, PROFUMO FRUTTATO CON NOTE DI
MORE E FRUTTI DI BOSCO, DAL SAPORE CALDO
E STRUTTURALMENTE FORTE.

EVENTUALI DEPOSITI (SALI) CHE SI POSSONO
FORMARE SUI VINI DI RISERVA SONO
NATURALI E SEGNO DI GENUINITA.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI
UN VINO ADATTO A PIATTI CON CARNI E VARI
FORMAGG! E SALUMI. STAPPARE CIRCA UN’ORA
PRIMA.

GRADO ALCOLICO: 13%

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16°/18° IN
BICCHIERI AMPI



