SPUMANTE LESSINIDOC
METODO CHARMAT
DURELLO

VITIGNO: DURELLA 100%
TIPOLOGIA: VINO BIANCO SPUMANTE

ZONADI
PRODUZIONE:
LESSINI DURELLO (TERRENO
VULCANICO COLLINARE)

GRADO ALCOLICO :12,0%

SISTEMA
ALLEVAMENTO :
DOPPIA PERGOLETTA VERONESE

VINIFICAZIONE:
LAVORAZIONE IN VASCA DI
ACCIAIO PICCOLA PER ESTRARRE
PROFUMI PIU INTENSI

ANNATA: 2024

VENDEMMIA:
MANUALE E SELEZIONATA IN
CASSE DA 200 KG

IMMISSIONE
SUL MERCATO: 01/2025

AFFINAMENTO:
IN AUTOCLAVE 4/5 MESI,
METODO CHARMAT

@1 LEVITI:

NATA L [72 R AND! SELEZIONATI
LINA GR ACIDITA TOTALE: 7,50 G/L
D LO ZUCCHERI RESIDUL: 11,00 G/t

SOVRAPRESSIONE: 6,00 BAR
DURELLO BRUT

SENTORI :FRUTTATO E MINERALE, MELA VERDE E FIORI BIANCHI

ABBINAMENTI:
PESCE CRUDO, TONNO ROSSO, CROSTACEI,
CAPESANTE, SCAMPI O COME APERITIVO

BIANCO



