ANNATA: 2023
DENOMINAZIONE: VALPOLICELLA RIPASSO DOC
VITIGNI: CORVINA VERONESE 70%, RONDINELLA 20%, MOLINARA E ALTRE
VARIETA AUTOCTONE 10%.
ZONA DI PRODUZIONE: VENETO, VALPOLICELLA, SAN PIETRO IN CARIANO,
FUMANE E NEGRAR
GRADO ALCOLICO: 13.50% VOL
FORMATO: 0.75 LT STANDARD
AFFINAMENTO: 12 MESI IN BOTTE DI ROVERE DI SLAVONIA, POI IN
BOTTIGLIA PER 6 MESI

ALLERGENI: CONTIENE SOLFITI
PROVENIENZA: PRODOTTO IN ITALIA

ILVINO
PRODOTTO CON LA TECNICA DEL RIPASSO, VOLUTAMENTE APPLICATA IN
MODO PIU RESTRITTIVO RISPETTO AL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE, Sl
OTTIENE RIPASSANDO IL VALPOLICELLA CLASSICO SULLE VINACCE
DELL’AMARONE PER UNA SOLA VOLTA.

NE NASCE UN AUTENTICO VINO DI TERRITORIO CHE MOSTRA CON
ELEGANZA UNA BELLA COMPLESSITA DI AROMI FRUTTATI E TONI SPEZIATI
BEN SUPPORTATI DA UNA BUONA ACIDITA E UN GIUSTO TENORE ALCOLICO.
D1 COLORE ROSSO INTENSO CON SENTORI DI FRUTTA ROSSA, SPEZIE E
CACAO, IN BOCCA E CALDO E MORBIDO, BEN BILANCIATO DA UN TANNINO
ROTONDO.

ABBINAMENTI
VINO MOLTO VERSATILE, IDEALE CON PIATTI A BASE DI CARNE E FORMAGGI.

IL PRODUTTORE
TRA LE FAMIGLIE P1U STORICHE DELLA VALPOLICELLA, L’AZIENDA SPERI E
UN’AUTOREVOLE E FEDELE INTERPRETE DEI VINI DELLA VALPOLICELLA
CLASSICA, DIVENUTA, PER LA SUA CONTINUITA E IL SUO FORTE

RADICAMENTO AL TERRITORIO, UN PUNTO DI RIFERIMENTO DELL’ENOLOGIA
VALPOLICELLA s N
RIPASSO ITALIANA. LA STORIA DELL’AZIENDA INIZIA NELLA PRIMA META DEL
v | 1800; OGGI LA FAMIGLIA SPERI E ARRIVATA ALLA SETTIMA GENERAZIONE

2023

CON UN’ESTENSIONE DI CIRCA 60 ETTARI DI VIGNETO NELLE ZONE PIU
VOCATE DELLA VALPOLICELLA CLASSICA.

LA FORZA DELL’AZIENDA E SEMPRE STATA ED E TUTTORA IL GIOCO DI
SQUADRA CHE OGGI VEDE IMPEGNATE TRE GENERAZIONI NELLA GESTIONE
DELL’ATTIVITA PRODUTTIVA IN TUTTE LE SUE FASI, DALLA VIGNA ALLA
BOTTIGLIA.

DOPO ANNI DI AGRICOLTURA SOSTENIBILE L’AZIENDA NEL 2015 HA
OTTENUTO LA CERTIFICAZIONE BIOLOGICA SU TUTTA LA PRODUZIONE.
NEL RISPETTO DEL PATRIMONIO TERRITORIALE, LA FAMIGLIA SPERI COLTIVA
DA SEMPRE SOLO VITIGNI AUTOCTONI DELLA VALPOLICELLA (CORVINA,
CORVINONE, RONDINELLA, MOLINARA E ALTRE VARIETA
INDIGENE), VINIFICA ESCLUSIVAMENTE LE UVE PROVENIENTI DAI PROPRI

VIGNETI E SEGUE L'INTERO PROCESSO PRODUTTIVO. SE LAMARONE E
L’ULTIMO NATO TRA | VINI DELLA VALPOLICELLA, SPERI E UNA DELLE PIll
ANTICHE AZIENDE A PRODURLO: LE PRIME BOTTIGLIE MESSE IN
COMMERCIO INFATTI RISALGONO ALLA SECONDA META DEGLI ANNI ’50.




